
課程選別/學期 115學年 116學年

校必
上

下

院必
上

下

系(所)必

上
人體生理學(FSNN11A,[2],半,0411A1)
食物學原理(FSNN11C,[2],半,0411C1)
營養學(一)(FSNN22G,[2],半,0422G1)

食品加工學(FSNN202,[2],半,042021)
團體膳食管理(FSNN21Q,[2],半,0421Q1)
膳食療養學(一)(FSNN31T,[2],半,0431T1)

下

食品化學(FSNN11D,[2],半,0411D1)
食品衛生與安全(FSNN21D,[2],半,0421D1)
膳食計畫與實習(FSNN21L,[2],半,0421L1)
生物化學(一)(FSNN22E,[2],半,0422E1)
營養學(二)(FSNN22H,[2],半,0422H1)

食品微生物學(FSNN21F,[2],半,0421F1)
食品微生物學實驗(FSNN21N,[2],半,0421N1)
食品分析與檢驗(FSNN22L,[2],半,0422L1)
膳食療養學實習(FSNN31N,[2],半,0431N1)
膳食療養學(二)(FSNN31U,[2],半,0431U1)

系(所)選

上

普通化學(FSNN11E,[2],半,0411E1)
食物學原理實習(FSNN11J,[2],半,0411J1)
烘焙學(一)(FSNN12F,[2],半,0412F1)
烘焙學(二)(FSNN12G,[2],半,0412G1)
營養學實驗(FSNN21B,[2],半,0421B1)
食品感官品評學(FSNN405,[2],半,044051)

團體膳食管理實習(FSNN21Y,[2],半,0421Y1)
生物化學(二)(FSNN22F,[2],半,0422F1)
生命期營養(FSNN31A,[2],半,0431A1)
營養評估(FSNN31C,[2],半,0431C1)
食品工廠管理(FSNN31H,[2],半,0431H1)
食品法規(FSNN409,[2],半,044091)

下

烹飪(一)(FSNN12D,[2],半,0412D1)
烹飪(二)(FSNN12E,[2],半,0412E1)
食品行銷學(FSNN21Z,[2],半,0421Z1)
食品乾燥學(FSNN22W,[2],半,0422W1)

食品分析與檢驗實驗(FSNN22P,[2],半,0422P1)
食品加工學實習(FSNN301,[2],半,043011)
公共衛生營養學(FSNN31G,[2],半,0431G1)
食品單元操作(FSNN42K,[2],半,0442K1)

範例說明：

管理學    （FINA112 , [3]      , 半/全　  ,501121  ）

科目名稱  （學科簡碼, [學分數] , 學期/學年,學科代碼）

＊：共同課程、外系(所)開設的課程。

■：本學年度新增學科。

▲：本學年度修改學科。

◎：本學年度學科上下對開。
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學分數規範

(1) 畢業總學分最低：72學分
(2) 校訂必修：0學分 , 興趣自選最低：0學分
(3) 院訂必修：0學分
(4) 系訂必修：32學分
(5) 學籍分組必修：0學分
(6) 選修學分數：40學分(本系專業選修最低：22學分)

實習學分說明

依學習實習相關規範為主
(1) 系訂必修：校外實習0學分, 校內實習：0學分
(2) 系訂選修：校外實習0學分, 校內實習：0學分

共同課程畢業條件說明

院訂畢業條件說明

系組訂畢業條件或其他條件說明

1、最低畢業學分：72學分(專業必修：32學分，選修：40學分)。
2、選修40學分中，學生必須至少修滿本學系開設之專業選修22學分，方可畢業。  
3、畢業年級相當於國內高級中等學校二年級之國外或香港澳門地區同級同類學校畢業生，以同等學力入學後，應在規定之修業期限內增修至少12個畢業學分。意指以同等學力
入學之學生，最低畢業學分84學分〈專業必修32分，選修40學分，增修學分12學分〉，同等學力入學「增修學分」科目與「選修」科目不得重複採計。
4、表列選修課程依本系發展需求而彈性調整，可增減少數課程。

校訂畢業條件說明
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